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Pembelajaran

Capaian
Pembelajaran

(CP)

CPL-PRODI yang dibebankan pada MK

CPL-2 Menunjukkan karakter tangguh, kolaboratif, adaptif, inovatif, inklusif, belajar sepanjang hayat, dan berjiwa kewirausahaan

CPL-3 Mengembangkan pemikiran logis, kritis, sistematis, dan kreatif dalam melakukan pekerjaan yang spesifik di bidang keahliannya serta
sesuai dengan standar kompetensi kerja bidang yang bersangkutan

CPL-5 Mampu mengkreasikan karya dalam bidang tata boga berbasis kearifan lokal yang berwawasan kewirausahaan

CPL-8 Mampu memahami konsep-konsep ilmu dalam bidang tata boga

Capaian Pembelajaran Mata Kuliah (CPMK)

CPNMK -1 Memahami konsep dasar manajemen usaha boga yang mencakup fungsi-fungsi manajemen (perencanaan, pengorganisasian,
pengarahan, dan pengendalian) dalam konteks industri jasa boga

CPMK -2 Menganalisis peluang usaha di bidang boga berdasarkan riset pasar, tren pasar, segmentasi konsumen, dan potensi sumber daya
yang tersedia dengan sistematis

CPMK - 3 Menyusun rencana bisnis (business plan) usaha boga sederhana yang mencakup aspek pemasaran, operasional, SDM, dan keuangan
sesuai dengan konsep kewirausahaan jasa boga

CPNMK - 4 Mengelola operasional usaha boga secara efisien, termasuk pengadaan bahan baku, pengolahan makanan, pelayanan, dan
pengendalian mutu

CPMK - 5 Mengaplikasikan prinsip-prinsip kewirausahaan dan inovasi dalam pengembangan produk dan layanan boga yang berdaya saing, serta

menyusun laporan keuangan sederhana (laba rugi, arus kas) dan analisis titik impas (break-even point)

Matrik CPL - CPMK

CPMK CPL-2 CPL-3 CPL-5 CPL-8

CPMK-1 v

CPMK-2 v

CPMK-3 v

CPMK-4 v
CPMK-5 v

Matrik CPMK pada Kemampuan akhir tiap tahapan belajar (Sub-CPMK)

CPMK Minggu Ke

1 2 3 4 5 6 7 8 9

12

CPMK-1 v v v

CPMK-2 v v

CPMK-3 v v

CPMK-4 v v v v v

CPMK-5 v v v v

Deskripsi
Singkat MK

Setelah menempuh mata kuliah ini mahasiswa diharapkan memiliki pemahaman dan keterampilan dalam merencanakan dan menyelenggarakan suau
usaha boga untuk keperluan lembaga/institusi baik yang bersifat komersial atau non-komersial. Mata kuliah ini merupakan mata kuliah praktik 3 sks yang
mencakup: memahami konsep dasar manajemen usaha boga, mampu mengelompokkan jenis usaha boga, penerapan aspek perencanaan dalam
penyelenggaraan usaha boga, penerapan pengorganisasian dalam penyelenggaraan usaha boga, dan mahasiswa mampu menyelenggarakan usaha
boga. Metode pembelajaran dengan pemberian tugas dan latihan/praktik. Penilaian meliputi: partisipasi/keaktifan dalam perkuliahan, tugas mandiri, tugas
kelompok, pelaksanaan praktik dan ujian sub sumatif dan sumatif.

Pustaka
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Bantuk Pembelajaran,
Kemampuan akhir Penilaian Metode Pembelajaran, Materi Bobot
Mg Ke- [ tiap tahapan belajar Penué;a}?;n l\:la\ll\ll'naftlswa, Pembelajaran | Penilaian
(Sub-CPMK) [ EETESWENED [ Pustaka ] (%)
Indikator Kriteria & Bentuk | Luring (offline) Daring (online)
(1) (2 (3) 4 (5) (6) (@] (8)
1 Mahasiswa mampu 1.Mendeskripsikan Kriteria: Presentasi,diskusi Materi: Konsep 2%
Einaesn;?rrlgggg)rgzﬁp pengertian usaha boga 1. ketepatan kelompok dan dasar usaha boga
usaha boga] 2.Menguraikan sejarah dan ﬁg%%ﬂ?én pembelajaran Pustaka: Wahini,
perkembangan industri jasa analisis, kuantitas kooperatif Meda. 2003.
boga Eartli'?ipasi, 3X50 Manajemen Jasa
ualitas
pertanyaan, Boga. Surabaya:
penggunaan Unesa University
Bahasa, sikap 2.
Rubrik penilaian Press.
Bentuk Penilaian :
Aktifitas Partisipasif,
Penilaian Hasil
Project / Penilaian
Produk
2 Mahasiswa mampu 1.Memahami sistem dalam Kriteria: Presentasi,diskusi Materi: sistem 2%
gqaﬁggnamg:fsl?ris'ﬁtsim organisasi usaha boga 1. ketepatan kelompok dan organisasi usaha
boga ! 2.Menganalisis komponen- Etre%uarlgﬁa’n pembelajaran boga
komponen dalam dalam analisis, kuantitas | kooperatif Pustaka: Wahini,
sistem organisasi usaha partisipasi, 3X50 Meda. 2003.
boga kualitas Manajemen Jasa
3.Mengklasifikasikan jenis- gggggl):ﬁggh Bogal Surabaya:
fenis usaha boga Bahasa, sikap 2. Unesa University
Rubrik penilaian
Press.
Bentuk Penilaian :
Aktifitas Partisipasif,
Penilaian Hasil
Project / Penilaian
Produk
3 Mahasiswa mampu 1.Mahasiswa mampu Kriteria: Diskusi kelompok Materi: prinsip- 2%
mgnmaagr?rg;]prmsm mengidentifikasi aspek 1. ketepatan menggunakan prinsip
penyélenggaraan perencanaan (planning) ﬁg%gﬂ?r:‘én metode Student manajemen
usaha boga dalam penyelenggaraan analisis, kuantitas | 168mMs usaha boga
usaha boga. partisipasi, Achievement Pustaka:
2.Mahasiswa mampu kuatlltas Divisions (STAD), Widyastuti,
i ifikasi k pertanyaan, tanya jawab, dan i
meng{de@tl{; IaSI aspel penggunaan enyu lasan' Nurmasari.
organisasi dalam Bahasa, sikap 2. | Penugasan: Adrian
penyelenggaraan usaha Rubrik penilaian | observasi Pramono.2014.
boga. lapangan. Manai . :
3.Mahasiswa mampu Bentuk Penilaian : |3 X 50 anajemen
mengidentifikasi aspek Aktifitas Partisipasif, Usaha Boga.
pelaksanaan dalam Penilaian Hasil Yogyakarta:
penyelenggaraan usaha Project / Penilaian Graha llmu
boga. Produk
4 Mahasiswa mampu
mengidentifikasi aspek
kontrol dalam
penyelenggaraan usaha
boga.




Mahasiswa mampu 1.Mengidentifikasi kebutuhan | Kriteria: Diskusi kelompok Materi: analisis 2%
g‘aesr;‘v‘rrgggg”uggﬁg konsumen (target pasar) 1. ketepatan menggunakan strategi usaha
boga melalui riset 2.Merancang instrumen ﬁ;%%rlginnén metode Student boga
pasar, riset produk, sederhana untuk riset pasar analisis, kuantitas Teams Pustaka:
dan riset bahan (angket/observasi/interview) | partisipasi, Achievement Widyastuti,
3.Merancang instrumen untuk | kualitas Divisions (STAD), Nurmasari.
riset produk pertanyaan, tanya jawab, dan Adri
(angket/observasi/interview) penggunaan penugasan: ran
Bahasa, sikap 2. o Pramono.2014.
4 .Merancang Instrumen untuk | Rubrik penilaian observasi Manai
riset bahan lapangan. lanajemen
(angket/observasi/interview) | Bentuk Penilaian : | 3 X 50 Usaha Boga.
Aktifitas Partisipasif Yogyakarta:
Graha llmu
Materi: Riset
Pasar
Pustaka: Kiswara
Rahmantya, Y.
E., dkk. (2023).
Riset Pasar.
Bandung:
Penerbit Widina
Mahasiswa mampu Mampu melakukan analisis Kriteria: Diskusi kelompok Materi: 5 2%
mongenalsis hasi | dale EEASanFAS | L kelepatan | menggunakan
argumen,
SWOT Mampu menemukan ke%alaman metode Student . .
kemungkinan aternatif strategi analisis, kuantitas Teams Materi: analisis
(SO, ST, WO, WT) partisipasi, Achievement swot
kuatlitas Divisions (STAD), Pustaka:
pertanyaan, tanya jawab, dan ] i
penggunaan enyu ]a san: Wldyastut/.,
Bahasa, sikap 2. pb gasan: Nurmasari.
Rubrik penilaian | observasi Adrian
lapangan. B 2014
Bentuk Penilaian : |3 X 50 ramono. :
Aktifitas Partisipasif, Manajemen
Tes Usaha Boga.
Yogyakarta:
Graha llmu
Mahasismiza mampIL(J E’ Men%rapkag o’\;lganisas}i( Kriteria: Diskusi, latihan Materi: org 2%
menerapkan aspe agian dapur 2. Menerapkan 1. ketepatan . _
pengorganisasian organisasi bagian pencucian 3. argumé’n_ ga)?étégas Pustaka: Wahin
dalam Memahami orgaanisasi bagian | kedalaman Meda. 2003.
pen%elgnggaran penyajian dan pelayanan analisis, kuantitas Manajemen Jasa
usaha boga Eﬁ;‘ﬁégas" Boga. Surabaya:
pertanyaan, Unesa University
penggunaan Press.
Bahasa, sikap 2.
Rubrik penilaian
Bentuk Penilaian :
Aktifitas Partisipasif,
Penilaian Hasil
Project / Penilaian
Produk
Mahasiswa mampu 1. Menerapkan organisasi Kriteria: Diskusi, latihan Materi: 2%
pmeenng%%p;rﬁgais'gﬁk gfggﬂf‘sggpg; ééwggﬁ?%‘;‘ 3 1. ketepatan dan tugas organisasi/section
isasi isasi i uci - | argumen,
dalam Memahami orgaanisasi bagian ke%alaman 3X50 pada usaha boga
penyelenggaran penyajian dan pelayanan analisis, kuantitas Pustaka: Wahini,
usaha boga Eartlisipasi, Meda. 2003.
ualitas .
pertanyaan, Manajemen Jasa
penggunaan Boga. Surabaya:
Bahasa, sikap 2. Unesa Universit
Rubrik penilaian P v
ress.
Bentuk Penilaian :
Aktifitas Partisipasif
uTsS uTs Kriteria: Materi: Materi 1- 15%
Rubrik Penilaian | 2 X 50 8
uTsS Pustaka:
Bentuk Penilaian : Widy astutll,
Tes Nurmasari.
Adrian
Pramono.2014.
Manajemen
Usaha Boga.
Yogyakarta:
Graha llmu
Mahasiswa mampu 1. Melaksanakan praktik Kriteria: Pembelajaran Materi: 5%
menyelenggarakan pengadaan dan penyerahan 1. ketepatan berbasis proyek pengadaan dan
usaha boga bahan makanan 2. argumen, 3X 50 enverahan
Melaksanakan praktik kedalaman peny
standardisasi bahan makanan analisis, kuantitas bahan makanan
3. Melaksanakan praktik partisipasi, Pustaka:
produksi bahan makanan 4. kualitas Widyastuti
Melaksanakan praktik pertanyaan, ’
standardisasi porsi makanan 5. | penggunaan Nurmasari.
Melak§anadkan prlaktlk Bahasa, sikap 2. Adrian
penyajian dan pelayanan Rubrik penilaian
makanan kepada konsumen s Pramono.2014.
I Manajemen
Bentuk Penilaian :
Penilaian Hasil Usaha Boga.
Project / Penilaian Yogyakarta:
Produk Graha llmu




10 Mahasiswa mampu 1. Melaksanakan praktik Kriteria: Pembelajaran Materi: 10%
menyelenggarakan pengadaan dan penyerahan pengadaan dan berbasis proyek standardisasi
usaha boga bahan makanan 2. penyerahan 3X 50 bahan makanan

Melaksanakan praktik bahan makanan N
standardisasi bahan makanan Pustaka:
3. Melaksanakan praktik O Widyastuti,
produksi bahan makanan 4. Bentuk Penilaian : Nurmasari
Melaksanakan praktik Penilaian Hasil ' :
standardisasi porsi makanan 5. | Project / Penilaian Adrian
Melaksanakan praktik Produk, Tes Pramono.2014.
penyajian dan pelayanan )
makanan kepada konsumen Manajemen
Usaha Boga.
Yogyakarta:
Graha llmu
11 Mahasiswa mampu 1. Melaksanakan praktik Kriteria: Pembelajaran Materi: produksi 0%
Umszmlg?{%lggafakan ggﬂgﬁdrﬁgﬂaig:]%e”yefahan 1. ketepatan berbasis proyek dan standarisasi
- argumen, i
Melaksanakan praktik ke%alaman 3X50 porsi malfanan
standardisasi bahan makanan | analisis, kuantitas Pustaka:
3. Melaksanakan praktik partisipasi, Widyastuti,
produksi bahan makanan 4. kualitas Nurmasari
Melaksanakan praktik pertanyaan, X .
standardisasi porsi makanan 5. | penggunaan Adrian
Melakganadkan pfi’ﬂkﬂk Bahasa, sikap 2. Pramono.2014.
penyajian dan pelayanan Rubrik penilaian i
makanan kepada konsumen P Manajemen
Bentuk Penilaian : Usaha Boga.
Penilaian Hasil Yogyakarta:
Project / Penilaian Graha limu
Produk

12 Mahasiswa mampu 1. Melaksanakan praktik Kriteria: Pembelajaran Materi: produksi 0%
menyelenggarakan pengadaan dan penyerahan 1. ketepatan berbasis proyek makanan
usaha boga bahan makanan 2. argumen, 3X50 Pustaka:

Melaksanakan praktik kedalaman X "
standardisasi bahan makanan | analisis, kuantitas Widyastuti,
3. Melaksanakan praktik partisipasi, Nurmasari.
produksi bahan makanan 4. kualitas dri
Melaksanakan praktik pertanyaan, Adrian
standardisasi porsi makanan 5. | penggunaan Pramono.2014.
Melaksanakan praktik Bahasa, sikap 2. Manajemen
penyajian dan pelayanan Rubrik penilaian
makanan kepada konsumen Usaha Boga.
Bentuk Penilaian : Yogyakarta:
Penilaian Hasil Graha limu
Project / Penilaian
Produk

13 Mahasiswa mampu 1. Melaksanakan praktik Kriteria: Materi: produksi 10%
menyelenggarakan pengadaan dan penyerahan 1. ketepatan 3X 50 makanan dan
usaha boga bahan makanan 2. argumen, "

Melaksanakan praktik kedalaman n
standardisasi bahan makanan analisis, kuantitas Pustaka: Wahini,
3. Melaksanakan praktik partisipasi, Meda. 2003.
produksi bahan makanan 4. kualitas )
Melaksanakan praktik pertanyaan, Manajemen Jasa
standardisasi porsi makanan 5. | penggunaan Boga. Surabaya:
Melaksanakan praktik Bahasa, sikap 2. Unesa University
penyajian dan pelayanan Rubrik penilaian
makanan kepada konsumen Press.

Bentuk Penilaian :

Penilaian Hasil

Project / Penilaian

Produk

14 Mahasiswa mampu 1. Melaksanakan praktik Kriteria: Materi: produksi 15%
menyelenggarakan pengadaan dan penyerahan 1. ketepatan 3X 50 makanan dan
usaha boga bahan makanan 2. argumen, minuman

Melaksanakan praktik kedalaman e
standardisasi bahan makanan analisis, kuantitas Pustaka: Wahini,
3. Melaksanakan praktik partisipasi, Meda. 2003.
produksi bahan makanan 4. kualitas .
Melaksanakan praktik pertanyaan, Manajemen Jasa
standardisasi porsi makanan 5. | penggunaan Boga. Surabaya:
Melaksanakan praktik Bahasa, sikap 2. Unesa University
penyajian dan pelayanan Rubrik penilaian
makanan kepada konsumen Press.

Bentuk Penilaian :

Penilaian Hasil

Project / Penilaian

Produk

15 Mahasiswa mampu 1. Menyusun laporan hasil Kriteria: Pembelajaran Materi: laporan 15%
mengevalua5| hasil diskusi 2. Mempersmpkan 1. ketepatan berbasis masalah kegiatan usaha
praktik bahan presentasi 3. argumen, 3X 50 boga

Mempresentasikan hasil kedalaman P 9 Ka:
pembahasan kelompok 4. analisis, kuantitas u‘sta a:
Memberi respon /tanya jawab partisipasi, Widyastuti,
I;;Lejiitlgﬁsaan Nurmasari.
penggunaah Adrian
Bahasa, sikap 2. Pramono.2014.
Rubrik penilaian Manajemen
Bentuk Penilaian : Usaha Boga.
Aktifitas Partisipasif, Yogyakarta:
Penilaian Hasil Graha llmu

Project / Penilaian
Produk
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UAS UAS Kriteria: Materi: seluruh
1. ketepatan 2X50 materi
ﬁ;%irlgfr?én manajemen
analisis, kuantitas usaha boga
partisipasi, Pustaka:
kuatlltas Widyastuti,
pertanyaan, ;
penggunaan Nur{nasan.
Bahasa, sikap 2. Adrian
Rubrik penilaian Pramono.2014.

Bentuk Penilaian : Manajemen
Penilaian Hasil Usaha Boga.
Project / Penilaian Yogyakarta:
Produk, Tes Graha llmu

16%

Rekap Persentase Evaluasi : Project Based Learning

No

Evaluasi Persentase

1.

Aktifitas Partisipasif 16.5%

2.

Penilaian Hasil Project / Penilaian Produk 54.5%

3.

Tes 29%

100%

Cata1tan

Capaian Pembelajaran Lulusan Prodi (CPL - Prodi) adalah kemampuan yang dimiliki oleh setiap lulusan prodi yang merupakan internalisasi
dari sikap, penguasaan pengetahuan dan ketrampilan sesuai dengan jenjang prodinya yang diperoleh melalui proses pembelajaran.

CPL yang dibebankan pada mata kuliah adalah beberapa capaian pembelajaran lulusan program studi (CPL-Prodi) yang digunakan untuk
pembentukan/pengembangan sebuah mata kuliah yang terdiri dari aspek sikap, ketrampulan umum, ketrampilan khusus dan pengetahuan.

CP Mata kuliah (CPMK) adalah kemampuan yang dijabarkan secara spesifik dari CPL yang dibebankan pada mata kuliah, dan bersifat spesifik
terhadap bahan kajian atau materi pembelajaran mata kuliah tersebut.

Sub-CPMK Mata kuliah (Sub-CPMK) adalah kemampuan yang dijabarkan secara spesifik dari CPMK yang dapat diukur atau diamati dan
merupakan kemampuan akhir yang direncanakan pada tiap tahap pembelajaran, dan bersifat spesifik terhadap materi pembelajaran mata kuliah
tersebut.

Indikator penilaian kemampuan dalam proses maupun hasil belajar mahasiswa adalah pernyataan spesifik dan terukur yang mengidentifikasi
kemampuan atau kinerja hasil belajar mahasiswa yang disertai bukti-bukti.

Kreteria Penilaian adalah patokan yang digunakan sebagai ukuran atau tolok ukur ketercapaian pembelajaran dalam penilaian berdasarkan
indikator-indikator yang telah ditetapkan. Kreteria penilaian merupakan pedoman bagi penilai agar penilaian konsisten dan tidak bias. Kreteria
dapat berupa kuantitatif ataupun kualitatif.

Bentuk penilaian: tes dan non-tes.

Bentuk pembelajaran: Kuliah, Responsi, Tutorial, Seminar atau yang setara, Praktikum, Praktik Studio, Praktik Bengkel, Praktik Lapangan,
Penelitian, Pengabdian Kepada Masyarakat dan/atau bentuk pembelajaran lain yang setara.

Metode Pembelajaran: Small Group Discussion, Role-Play & Simulation, Discovery Learning, Self-Directed Learning, Cooperative Learning,
Collaborative Learning, Contextual Learning, Project Based Learning, dan metode lainnya yg setara.

10. Materi Pembelajaran adalah rincian atau uraian dari bahan kajian yg dapat disajikan dalam bentuk beberapa pokok dan sub-pokok bahasan.

. Bobot penilaian adalah prosentasi penilaian terhadap setiap pencapaian sub-CPMK yang besarnya proposional dengan tingkat kesulitan
pencapaian sub-CPMK tsb., dan totalnya 100%.

12. TM=Tatap Muka, PT=Penugasan terstruktur, BM=Belajar mandiri.

RPS ini telah divalidasi pada tanggal 1 Agustus 2025

Koordinator Program Studi S1 UPM Program Studi S1 Pendidikan

Pendidikan Tata Boga Tata Boga

SRI HANDAJANI
NIDN 0010027105

File PDF ini digenerate pada tanggal 2 Januari 2 : BE% iDia Unesa
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