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Deskripsi Matakuliah ini membahas tentang komponen kimia dalam bahan makanan dan perubahan fisik dan kimia yang terjadi selama proses
Singkat MK pengolahan, penyimpanan, dan penanganan bahan pangan. Perkuliahan dilaksanakan dengan pemodelan, presentasi, dan diskusi.
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Bantuk Pembelajaran,
Metode Pembelajaran,

Kemampuan akhir Penilaian 5 Materi Bobot
Mg Ke- | tiap tahapan belajar Pe"[ug:t?;';s“f%‘aaﬂji"a’ Pembelajaran | Penilaian
(Sub-CPMK) [ Pustaka ] (%)
Indikator Kriteria & Bentuk Luring (offline) Daring (online)
(1) 2 (3) @) (5) (6) @) ®)
1 Mampuf y 1.Menjelaskan Kriteria: Pendekatan 0%
memanfaatkan imi Mahasiswa dapat laj
IPTEKS dalam Komponen Kimia | - 8N pembelajaran

bidang komponen
kimia dalam bahan
makanan.Mampu
menjelaskan
komponen makro dan
mikro dalam
pangan.Mampu
menjelaskan sumber
karbohidrat dalam
pangan.

bahan pangan.

2.Memahami
struktur kimia
karbohidrat dari
komponen bahan
pangan dan
reaksi kimia yang
terjadi.

komponen kimia
bahan
pangan.Mahasiswa
dapat memahami
struktur kimia
karbohidrat dari
komponen bahan
pangan dan reaksi
kimia yang terjadi.

berpusat pada
mahasiswa
(student-
centered
learning)Metode
pembelajaran
bersifat
deduktifStrategi
Ceramah,
diskusi,
Presentasi

2 X 50




Mampuf " 1.Menjelaskan Kriteria: Pendekatan 0%
memaniaatkan komponen kimia Mahasiswa dapat pembelajaran
IPTEKS dalam menjelaskan
bidang komponen bahan pangan. . berpusat pada
kimiagda|ampbahan 2.Memahami Egrﬁ;ﬁnen kimia mahasiswa
makanan.Mampu struktur kimia pangan.Mahasiswa (student-
kmen]elaskan kro d karbohidrat dari dapat memahami centered
nﬂmg%njgnzna ro dan komponen bahan itrug‘tﬁfdk'wg ) learning)Metode
pangan.Mampu pangan dan kg:ngo:werg baerl{;n pembelajaran
menjelaskan sumber reaksi kimia yang [ pangan dan reaksi bersifat
ggrnzoahr:drat dalam terjadi. kimia yang terjadi. deduktifStrategi
Ceramah,
diskusi,
Presentasi
2X50
Mampuf y 1.Menjelaskan Kriteria: Pendekatan 0%
memanfaatkan komponen kimia Mahasiswa dapat pembelajaran
IPTEKS dalam i
bidang komponen bahan pangan. kmoerggiseﬁaﬁmia berpusat pada
kimia dalam bahan 2.Memahami bahan mahasiswa
makanan.Mampu struktur kimia pangan.Mahasiswa (student-
Lnenjelaskan ko d karbohidrat dari dapat memahami centered
n:)ikmrg%njgn[]na rodan komponen bahan ﬁgﬁg‘gﬁ: dIT'Iz;Tt“gari learning)Metode
pangan.Mampu pangan dan komponen bahan pempelajaran
menjelaskan sumber reaksi kimia yang [ pangan dan reaksi bersﬁat .
karbohidrat dalam terjadi. kimia yang terjadi. deduktifStrategi
pangan. Ceramah,
diskusi,
Presentasi
2X50
Mampuf * 1.Menjelaskan Kriteria: Pendekatan 0%
memanfaatkan komponen kimia Mahasiswa dapat pembelajaran
IPTEKS dalam i
bidang komponen bahan pangan. kmo?rrl“pﬂizlgaLZmia berpusat pada
kimia dalam bahan 2.Memahami bahan mahasiswa
makanan.Mampu struktur kimia pangan.Mahasiswa (student-
Lnen]elaskan Ko d karbohidrat dari dapat memahami centered
rﬁmg%njgﬁa ro dan komponen bahan i“’“g‘“rl]'fdk”"t"g . learning)Metode
P i panganan | (OONGIEL | permbelgaran
menjelaskan sumber reaksi kimia yang | pangan dan reaksi bersn‘a? .
E:ngoahr;drat dalam terjadi. kimia yang terjadi. deduktifStrategi
. Ceramah,
diskusi,
Presentasi
2 X 50
Mampu Menjelaskan 1.Menjelaskan Kriteria: Pendekatan 0%
surr?ber: pDrOteltn dalam sumber protein Mahasiswa dapat pembelajaran
ﬁfeng,-:,askiﬂa pada pangan. mrg?é?rl]asggg sumber | herpusat pada
perubahan fisika & 2-menje|35kan ganganFMahasiswa mahasiswa
kimia pada perubahan fisika dapat menjelaskan (student-
S(raor}g;nrh Me,?r'géaesskan & kimia pada perubahan fisika & centered
, i kimia pada learning)Metode
engolahan penyajian protein. i i 9
Ganjuga .~ | 3Menjolaskan | BOSTUAISSSES | pembelajaran
penyimpanan serta_ pengaruh proses | pengaruh proses bersifat
mampu beradaptasi pengolahan pengolahan penyajian | deduktifStrategi
éeahe(ljdapgﬂrasn yang penyajian dan dan juga penyimpanan | Ceramah,
plsr?yefllglsaizlﬁm juga tert}a.dap komposisi diskusi,
masalah. penyimpanan protein. Presentasi
terhadap 2X50
komposisi
protein.
Mampu Menjelaskan 1.Menjelaskan Kriteria: Pendekatan 0%

sumber protein dalam
pangan.Dapat
menjelaskan
perubahan fisika &
kimia pada
protein.Menjelaskan
pengaruh proses
pengolahan penyajian
dan juga
penyimpanan serta
mampu beradaptasi
terhadap situasi yang
dihadapi dalam
penyelesaian
masalah.

sumber protein
pada pangan.

2.menjelaskan
perubahan fisika
& kimia pada
protein.

3.Menjelaskan
pengaruh proses
pengolahan
penyajian dan
juga
penyimpanan
terhadap
komposisi
protein.

Mahasiswa dapat
menjelaskan sumber
protein pada
pangan.Mahasiswa
dapat menjelaskan
perubahan fisika &
kimia pada
protein.Mahasiswa
dapat menjelaskan
pengaruh proses
pengolahan penyajian
dan juga penyimpanan
terhadap komposisi
protein.

pembelajaran
berpusat pada
mahasiswa
(student-
centered
learning)Metode
pembelajaran
bersifat
deduktifStrategi
Ceramah,
diskusi,
Presentasi

2 X 50




7 Mampu Menjelaskan 1.Menjelaskan Kriteria: Pendekatan 0%
;:?;:r: grggczltn dalam sumber protein Mahasiswa dapat pembelajaran
: menjelaskan sumber
menjelaskan padg pangan. protéin pada berpusgt pada
perubahan fisika & 2.menjelaskan pangan.Mahasiswa mahasiswa
kimia pada perubahan fisika dapat menjelaskan (student-
ggﬁg;"r- “ﬂe';‘rlgéizka” & kimia pada perubahan fisika & centered
u . ; kimia pada | ing)Metod
pengolahan penyajian | ’K;Ote.'”' protein.Mahasiswa eamg”?). etode
dan juga .Menjelaskan dapat menjelaskan pembelajaran
penyimpanan serta_ pengaruh proses | pengaruh proses bersifat
mampu beradaptasi pengolahan pengolahan penyajian | deduktifStrategi
terhadap situasi yang penyajian dan dan juga penyimpanan | Ceramah,
dihadapi dalam ; terhadap komposisi diskusi
penyelesaian Juga protein. ISkusl,
masalah. penyimpanan Presentasi
terhadap 2X50
komposisi
protein.
8 Ujian Tengah Indikator yang ingin | Kriteria: Tes Tertulis 0%
Semester dicapai mulai dari Sesuai dengan kriteria | 2 X 50
Pertemuanke-1s.d | penilaian mulai dari
ke-7 Pertemuan ke-1 s.d
ke-7

9 Mampu Menjelaskan 1.Menjelaskan Kriteria: Pendekatan 0%

‘s)l;r;]gb:r: Igrar;azzli dalam sumber lemak Mahaslisvlsia dapatb pembelajaran

- menjelaskan sumber
menjelaskan pada pangan. o pada berpusat pada
perubahan fisika & 2.Menijelaskan pangan. Mahasiswa mahasiswa
kimia pada_ perubahan fisika dapat menjelaskan (student-
Iemak.MﬁnjeIaskan & kimia pada perubahan fisika & centered
pengarun proses lemak kimia pada learning)Metode
pengolahan penyajian | 5 EHEC lemak Mahasiswa o)
dan juga -Menjelaskan dapat menjelaskan pembe ajaran
penyimpanan pengaruh proses | pengaruh proses bersifat
makanan dengan pengolahan pengolahan penyajian | deduktifStrategi
kandungan lemak penyajian dan dan juga penyimpanan | Ceramah,
serta mampu ] terhadap komposisi diskusi
beradaptasi terhadap Juga lemak. v
situasi yang dihadapi penyimpanan Presentasi
dalam penyelesaian terhadap 2X50
masalah. komposisi lemak.

10 Mampu Menjelaskan 1.Menjelaskan Kriteria: Pendekatan 0%
;:?é):r: Ig;r;ll? dalam sumber lemak Mahasiswa dapat pembelajaran

: menjelaskan sumber
menjelaskan padg pangan. Ieme{k pada berpusgt pada
perubahan fisika & 2.Menjelaskan pangan.Mahasiswa mahasiswa
kimia pada perubahan fisika dapat menjelaskan (student-
:)eggg-r'\/'ﬁrgfggggan & kimia pada perubahan fisika & centered

u ; kimia pada learning)Metode
pengolahan penyajian 3 I&m;k. lemak.Mahasiswa g ?).
dan juga .Menijelaskan dapat menjelaskan pembelajaran
penyimpanan pengaruh proses | pengaruh proses bersifat
makanan dengan pengolahan pengolahan penyajian | deduktifStrategi
kandungan lemak penyajian dan dan juga penyimpanan | Ceramah,
serta mampu ; terhadap komposisi diskusi
beradaptasi terhadap Juga lemak. .
situasi yang dihadapi penyimpanan Presentasi
dalam penyelesaian terhadap 2X50
masalah. komposisi lemak.

1 Mampu membuat 1.Mengklasifikasi | Kriteria: Pendekatan 0%
klasifikasi vitamin dan vitamin dan juga | Mahasiswadapat | pembelajaran
juga sumbernya sumbernya mengklasifikasi vitamin | perpusat pada
dalam dan juga sumbernya ;
pangan.Mampu dalam pangan. dalam mahasiswa
menjelaskan peranan 2.Menijelaskan pangan.Mahasiswa (student-
Y&E&Ir;\n%ﬁ[l)u menje peranan vitamin dapat menjelaskan centered

- i eranan vitamin bagi i
laskan faktor-faktor bagi tubuh. fbah Mahasiswa = | leaming)Metode
yang menyebab kan | 3:Menjelaskan dapat menjelaskan | Pempelajaran
kerusakan vitamin faktor-faktor yang | - faktor-faktor yang bersifat
dan upaya penyele menyebab kan menyebab kan deduktifStrategi
saiannya. kerusakan kerusakan vitamin dan | Ceramah,
vitamin dan upaya diskusi,
upaya penyelesaiannya. Presentasi
penyelesaiannya. 2X50

12 Mampu membuat 1.Mengklasifikasi | Kriteria: Pendekatan 0%
klasalféke:i,t)\g:gn;n dan vitamin dan juga Mahasiswa dapat | pembelajaran
jc?aglamu Y sumbernya mengklasifikasi vitamin | perpusat pada

pangan.Mampu
menjelaskan peranan
vitamin bagi
tubuh.Mampu menje
laskan faktor-faktor
yang menyebab kan
kerusakan vitamin
dan upaya penyele
saiannya.

dalam pangan.
2.Menjelaskan
peranan vitamin
bagi tubuh.
3.Menjelaskan
faktor-faktor yang
menyebab kan
kerusakan
vitamin dan
upaya
penyelesaiannya.

dan juga sumbernya
dalam
pangan.Mahasiswa
dapat menjelaskan
peranan vitamin bagi
tubuh.Mahasiswa
dapat menjelaskan
faktor-faktor yang
menyebab kan
kerusakan vitamin dan
upaya
penyelesaiannya.

mahasiswa
(student-
centered
learning)Metode
pembelajaran
bersifat
deduktifStrategi
Ceramah,
diskusi,
Presentasi
2X50




13 Mampu membuat 1.Mengklasifikasi | Kriteria: Pendekatan 0%
klasmkaSIbmlneral dan mineral dan juga | Mahasiswa dapat pembelajaran
gﬁgrﬁum ernya sumbernya m%l%glladsghki&a berpusat pada
pangan.Mampu dalam pangan. sumbernya éa?am mahasiswa
menjelaskan peranan 2.Menjelaskan pangan.Mahasiswa (student-
mlgei:a’\l/lbagl ) peranan mineral | dapat menjelaskan | centered
b el bagi tubuh. peranan mineral bagi | learning)Metode
yang menyebab kan 3.Menjelaskan Iiua;at'mgnfaeslgﬁgn pembelajaran
kerusakan mineral faktor-faktor yang | - faktor-faktor yang bersifat
dan upaya penyele menyebab kan menyebab kan deduktifStrategi
salannya. kerusakan kerusakan mineral dan | Ceramah,

mineral dan upaya diskusi,
upaya penyelesaiannya. Presentasi
penyelesaiannya. 2X50

14 Mampu membuat 1.Mengklasifikasi | Kriteria: Pendekatan 0%
_kIaS|f|kaSIbmlnera| dan mineral dan juga | Mahasiswa dapat pembelajaran
{;’Eﬂgrﬁum ernya sumbernya m%r:agglladsgrlwk%&a berpusat pada
pangan.Mampu dalam pangan. sumbernya éaiqam mahasiswa
menjelaskan peranan 2.Menijelaskan pangan.Mahasiswa (student-
mlt?er:alxlllbagl ) peranan mineral | dapat menjelaskan | centered
;[gsl?ah é&?&ﬂgﬁgﬂe bagi tubuh. fuegﬁﬂwam‘;”jga};)agl learning)Metode
{ang menyebab kan 3.Menjelaskan dapat-menjelaskan Eemlt;etla]aran

erusakan mineral faktor-faktor yang | - faktor-faktor yang ersifat .
dan upaya penyele menyebab kan menyebab kan deduktifStrategi
salannya. kerusakan kerusakan mineral dan | Ceramah,

mineral dan upaya diskusi,
upaya penyelesaiannya. Presentasi
penyelesaiannya. 2X50

15 Mampu menjelaskan 1.Menjelaskan Kriteria: Pendekatan 0%
segyawa beracun senyawa Mahasiswa dapat pembelajaran
?naakaanan.Mampu beracun pada bmeerg](tzélljiskggasenyawa berpusat pada
memyelesaikan makanan. makananr.)Mahasiswa mahasiswa
masalah terkait 2.Menentukan dapat menentukan (student-
dengan aganya upaya untuk upaya untuk centered
;gg};an\qgka?]r:r?un mengurangi mengurangi adanya | |earning)Metode

' adanya senyawa senyawa beracun pembelajaran
pada makanan. .

beracun pada bersifat

makanan. deduktifStrategi
Ceramah,
diskusi,
Presentasi
2 X 50

16 0%

Rekap Persentase Evaluasi : Case Study

No [ Evaluasi | Persentase

0%

Catatan
1

10.
11.
12.

Capaian Pembelajaran Lulusan Prodi (CPL - Prodi) adalah kemampuan yang dimiliki oleh setiap lulusan prodi yang merupakan
internalisasi dari sikap, penguasaan pengetahuan dan ketrampilan sesuai dengan jenjang prodinya yang diperoleh melalui proses
pembelajaran.

CPL yang dibebankan pada mata kuliah adalah beberapa capaian pembelajaran lulusan program studi (CPL-Prodi) yang digunakan
untuk pembentukan/pengembangan sebuah mata kuliah yang terdiri dari aspek sikap, ketrampulan umum, ketrampilan khusus dan
pengetahuan.

CP Mata kuliah (CPMK) adalah kemampuan yang dijabarkan secara spesifik dari CPL yang dibebankan pada mata kuliah, dan
bersifat spesifik terhadap bahan kajian atau materi pembelajaran mata kuliah tersebut.

Sub-CPMK Mata kuliah (Sub-CPMK) adalah kemampuan yang dijabarkan secara spesifik dari CPMK yang dapat diukur atau diamati
dan merupakan kemampuan akhir yang direncanakan pada tiap tahap pembelajaran, dan bersifat spesifik terhadap materi
pembelajaran mata kuliah tersebut.

Indikator penilaian kemampuan dalam proses maupun hasil belajar mahasiswa adalah pernyataan spesifik dan terukur yang
mengidentifikasi kemampuan atau kinerja hasil belajar mahasiswa yang disertai bukti-bukti.

Kreteria Penilaian adalah patokan yang digunakan sebagai ukuran atau tolok ukur ketercapaian pembelajaran dalam penilaian
berdasarkan indikator-indikator yang telah ditetapkan. Kreteria penilaian merupakan pedoman bagi penilai agar penilaian konsisten
dan tidak bias. Kreteria dapat berupa kuantitatif ataupun kualitatif.

Bentuk penilaian: tes dan non-tes.

Bentuk pembelajaran: Kuliah, Responsi, Tutorial, Seminar atau yang setara, Praktikum, Praktik Studio, Praktik Bengkel, Praktik
Lapangan, Penelitian, Pengabdian Kepada Masyarakat dan/atau bentuk pembelajaran lain yang setara.

Metode Pembelajaran: Small Group Discussion, Role-Play & Simulation, Discovery Learning, Self-Directed Learning, Cooperative
Learning, Collaborative Learning, Contextual Learning, Project Based Learning, dan metode lainnya yg setara.

Materi Pembelajaran adalah rincian atau uraian dari bahan kajian yg dapat disajikan dalam bentuk beberapa pokok dan sub-pokok
bahasan.

Bobot penilaian adalah prosentasi penilaian terhadap setiap pencapaian sub-CPMK yang besarnya proposional dengan tingkat
kesulitan pencapaian sub-CPMK tsb., dan totalnya 100%.

TM=Tatap Muka, PT=Penugasan terstruktur, BM=Belajar mandiri.
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