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Deskripsi Melakukan pengkajian dan melatihkan kemampuan menyusun menu dalam menyelenggarakan makanan keluarga, institusi dan usaha jasa boga.
Singkat MK Pokok bahasan meliputi: konsepmenu, fungsi menu, macam/type menu, prinsip perencanaan menu, penyusunan menu keluarga, usaha boga dan
institusi, prosedur pembuatan resep baku, cita rasa makanan sebagai tolok ukur kepuasan konsumen dan penilaian organoleptik dengan langkah
mengamati fakta, menyusun pertanyaan, menguiji coba, mendiskusi, mengasosiasi, menyimpulkan
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Indikator Kriteria & Bentuk Luring (offline) Daring (online)
(1) (2 (3) (4) (5) (6) (7) (8)
1 Mampu memahami 1. Menjelaskan | Kriteria: Dilakukan secara daring 0%
Irjaslonetxl rr1nata kuliah rasnon?Ih 1 - Soal no 1 bobot dengan Google Meeting,
engelahuanmenu | pergernuan 50 jika sesuai Konstruktivis/DI/ Ceramah
Menijelaskan dengan kunci Tanya jawab
aspek-aspek jawaban 2X50
terkait rarional 2 .- Soal no 2 bobot
mempelajari - :
pengetahuan 50ukasesu§
menu dengan kunci
jawaban




Mampu memahami 1. Pengertian Kriteria: Melalui daring (Google 0%
geezjr;?gglr?\ner%e&%gsi mgggezritakan 1.- Soal no 1 bobot | Meeting),:Konstruktivis/DI/
dan struktur menu sejarah 25 jika sesual Ceramah Tanya jawab
perkembangan dengan kunci 2X50
menu 3. jawaban
m%ﬁ'gzﬁan 2.- Soal no 2 bobot
tujuan menu 4. 25 jika sesual
Membedakan dengan kunci
struktur menu jawaban
3.- Soal no 3 bobot
25 jika sesuai
dengan kunci
jawaban
4..- Soal no 4 bobot
25 jika sesuai
dengan kunci
jawaban
Memahami tipe menu | 1. Menjelaskan | Kriteria: Melalui daring (Google 0%
ggmﬂfnaggrv]aggat ]pe%rigi%le menu 1.- Soal no 1 bobot | Meeting), Kooperatif:
ringannya hidangan berdasarkan 25 jika sesual Presentasi Diskusi Tugas
waktu penyajian dengan kunci 2X50
dan berat jawaban
gn%ﬂan _hlldarll(gan 2.- Soal no 2 bobot
. Menjelaskan = :
karakteristik 25 jika sesuai
menu dengan kunci
berdasarkan jawaban
\évsgturisnag; iir;a 3.- Soal no 3 bobot
hidangan 3. 20 jika sEsua]
Menyusun engan kunci
menu jawaban
berdasarkan
waktu penyajian
dan berat
ringan hidangan
Menjelaskan 1. Menjelaskan | Kriteria: Melalui daring (Google 0%
g;tailr?jzw/ctilgr? trgl‘fgiuk ,ﬁgﬁgg; menu 1.- Soal no 1 bobot Meeting) , Kooperatif:
pelayanan kepada berdasarkan 25 jika sesual Presentasi Diskusi Tugas
konsumen teknik dengan kunci 2X50
pelayanan jawaban
tgﬁggranen 5 2.- Soal no 2 bobot
Menjelaskar{ 25 jika sesual
karakteristik dengan kunci
menu jawaban
tbeekrgiisafka” 3.- Soal no 3 bobot
pelayanan 20 Jika sssua]
kepada dengan kunci
konsumen 3. jawaban
Menyusun
menu berda-
sarkan teknik
pelayanan
kepada
konsumen
Memahami fungsi Mengidentifikasi | Kriteria: Melalui daring (Google 0%
r;eennguuggg;kjglsuaarb%%a gjang%sklernﬁar:ga Bobot 100 jika sesuai | Meeting) , Kooperatif :
dengan kunci jawaban i Di i
dan konsumen pengusaha 9 J Presentasi Diskusi Tugas
jasaboga dan 2X50
konsumen
Memahami kebu- 1. Menjelaskan | Kriteria: Melalui daring (Google 0%
}(l:ar::%rl]ﬂ?;;zalndgghan bﬁ:#&lrﬂafggéz' 1.-Soal no 1 bobot | Meeting) , Pembelajaran
makanan menurut perkembangan 40 jika sesual berdasarkan masalah
fase perkembangan 2. dengan kunci 2X50
serta Mengidentifikasi jawaban
mengaplikasikannya kecukupan 2 .- Soal no 2 bobot
dalam menyusun bahan makanan 40 iika sesuai
menu keluarga dan bahan ) .
penggantinya dengan kunci
untuk berbagai jawaban
I)aeiiembangan 3.- Soal no 3 bobot
3. Menjelaskan 20 jika sesual
teknik fjengan kunci
penyusunan jawaban
menu keluarga 4.- Soal no 4 bobot
4. Menyusun 100 jika sesuai
menu keluarga .
10 hari Qengan kunci
jawaban
Memahami kebu- 1. [Kriteria: Melalui daring (Google 0%
L‘g@i’;gg)ﬂndgghan aﬂa‘ig%gﬁgttilﬂka& 1.- Soal no 1 bobot | Meeting), Pembelajaran
makanan menurut menu berbagai 25 jika sesuaj berdasarkan masalah
fase perkembangan jasa boga dengan kunci 2X50
serta komersial 2. jawaban
mengaplikasikannya Menjelaskan 2 .- Soal no 2 bobot
dalam menyusun teknik 25 iika sesuai
menu untuk Jasa penyusunan ) .
Boga Komersial menu untuk dengan kunci
jasa boga jawaban
;\(/lomersml 3. 3.- Soal no 3 bobot
enyusun - )
menu untuk 50 jika sesugl
jasa boga dengan kunci
komersial jawaban
uTs Daring/online dengan 0%

Google Form
2X50




9 L\)Aegwahqmi tentang 1. Menjelaskan | Kriteria: Melalui daring (Google 0%
pggg%%?:allnritgﬁjldan %%;ﬁig?‘ 1.-Soal no 1 bobot | Meeting) , Pembelajaran
karakteristik menu pengguna 25 jika sesuai berdasarkan masalah
yang dibutuhkan. menu 2. dengan kunci 2X 50

Menjﬁlgslran jawaban

aspek galam 2.- Soal no 2 bobot
menyusun M :
menu institusi 25 jika sssuall

3. engan kunci
Mengidentifikasi jawaban
karakteristik 3.- Soal no 3 bobot
menu untuk W ;
istitusi sesuai 50 jika sesual
jenisnya 4. dengan kunci
Menyusun jawaban
m:g;u(lelljr;n 4..- Soal no 4 bobot
menu untuk 50 jika sesual
berbagai fiengan kunci
institusi jawaban

10 Memahami 1. Menjelaskan | Kriteria: Melalui daring (Google 0%
karakteristik dan karakteristik i i °
menu untuk katering katering dan 1- Sgal no 1 b9b°t Meeting) , Pembelajaran
dan restoran restoran 2. 25 jika sesuai berdasarkan masalah

Menijelaskan dengan kunci 2X50
karaktﬁritstil_( jawaban
menu katering 2.- Soal no 2 bobot
dan restoran 3 oF :
) 25 jika sesuai
Menyusun l
menﬁ untuk dengan kunci
katering dan jawaban
restoran 3.- Soal no 3 bobot
50 jika sesuai
dengan kunci
jawaban
1 gllveen;talr(lﬁlrgiutserét:rr]lg ;égllenrjt_elaskan Kriteria: Melalui daring (Google 0%
gertian B} i ;
menu untuk event event khusus 2. 1. Soal no 1 bobot | Meeting) , Pembelajaran
khusus Mengidentifikasi 25 jika sesuai berdasarkan masalah
aspek yang dengan kunci 2X50
gerluh ik jawaban
iperhatikan 2.- Soal no 2 bobot
dalam - :
25 jika sesuai
menyusun
menz event dengan kunci
khusus 3. jawaban
m:gyuesunnt 3.- Soal no 3 bobot
khuslijs ve 50 jika sesuai
dengan kunci
jawaban

12 Memahami syarat 1. Menjelaskan | Kriteria: Melalui daring (Google 0%
dan teknik membuat syarat dan i i °
kartu menu sesuai teknik membuat 1- Sgal no 1 b9b°t Meeting) , Pembelajaran
jenisnya Kartu menu 2. 25 jika sesuai berdasarkan masalah

Menijelaskan dengan kunci 2X50
macam-macam jawaban
K/Iaer:wug?near?i% ig' 2.- Soal no 2 bobot
25 jika sesuai
kartu menu !
sesuai criteria dengan kunci
penulisan kartu jawaban
Tel\ﬂgrﬁggr?gaik 3.- Soal no 3 bobot
kartu praktek 50 jika sesual
membuat dengan kunci
macam-macam jawaban
kartu menu 4..- Soal no 4 bobot
50 jika sesuai
dengan kunci
jawaban

13 lﬁ/lgsn;%hs;i :ggrtre]lggat g).enMgeenrit?aliskan Krisleria: Melal'ui daring (Ggogle 0%

resep Baku resep dan resep g Sgal no bpbot Meetlng) » Diskusi tugas
baku 2. 10 jika sesuai refleksi
Menjelaskan dengan kunci 2 X50
fungsi resep jawaban
baku 3. R
Menjelaskan 2'1 g?;l no2 b‘.JbOt
teknik penulisan Jika sesual
resep yang baik dengan kunci
4. jawaban
Mengiccjzlentifikasi 3.- Soal no 3 bobot
prosedur - )
membuat resep 10 jika sesual
baku 5. dengan kunci
Menganalisis jawaban
aeseg—ret)sep . 4.- Soal no 1 bobot
ari berbagai i ;
sumber 6. 20 jika sesual
Membuat Qengan kunci
Resep baku jawaban
5.- Soal no 2 bobot
25 jika sesuai
dengan kunci
jawaban
6.- Soal no 3 bobot
25 jika sesuai

dengan kunci
jawaban




14 Memahami penilaian 1. Pengertian Kriteria: Melalui daring (Google 0%
8;%?&?;?1%';”‘33"&1 g:ﬂilf:ig%g 1.-Soal no 1 bobot | Meeting) , Presentasi
intepretasi data organoleptic 2. 25 jika sesual Diskusi dan refleksi

Menjelaskan dengan kunci 4 X 50
macam dan jawaban
g]:r}itl’giean 2.- Soal no 2 bobot
organoleptik 3. 25 jika sesual
Menijelaskan dengan kunci
cara-cara jawaban
mg&?ﬁgﬁ] i 3.- Soal no 3 bobot
organoleptik. 4. 25 jika sesual
Melakukan dengan kunci
penilaian jawaban
organoleptik 4 - Soal no 4 bobot
(instrumen dan 25 jika sesuai
bahan yang d kunci
sebenarnya dengan kunci
jawaban

15 Memahlamikpenilaian :‘ P?nger@ian Kriteria: Melalui daring (Google daring 0%
organoleptik cara an fungsi B i i
penilaian dan penilaian 1 '2589:| not b.ObOt '[\)Aiziﬂzgz)jiar?rrifliﬂts?y
intepretasi data organoleptic 2. Jika sesuai

Menijelaskan dengan kunci 4 X50

macam dan jawaban

g:r}itljgign 2.- Soal no 2 bobot

organoleptik 3. 25 jika sesual

Menjelaskan dengan kunci

cara-cara jawaban

m:&%‘:ﬁ i 3.- Soal no 3 bobot

organoleptik. 4. 25 jika sesuai

Melakukan dengan kunci

penilaian jawaban

organoleptik 4 - Soal no 4 bobot

(instrumen dan 25 jika sesuai

bahan yang d kunci

sebenarnya dengan kunci

jawaban
16 UAS Dilakukan secara 0%

Daring/Online melalui
Google Form
2X50

Rekap Persentase Evaluasi : Project Based Learning

No | Evaluasi | Persentase

0%

Catatan
1

10.
11.
12.

Capaian Pembelajaran Lulusan Prodi (CPL - Prodi) adalah kemampuan yang dimiliki oleh setiap lulusan prodi yang merupakan
internalisasi dari sikap, penguasaan pengetahuan dan ketrampilan sesuai dengan jenjang prodinya yang diperoleh melalui proses
pembelajaran.

CPL yang dibebankan pada mata kuliah adalah beberapa capaian pembelajaran lulusan program studi (CPL-Prodi) yang digunakan
untuk pembentukan/pengembangan sebuah mata kuliah yang terdiri dari aspek sikap, ketrampulan umum, ketrampilan khusus dan
pengetahuan.

CP Mata kuliah (CPMK) adalah kemampuan yang dijabarkan secara spesifik dari CPL yang dibebankan pada mata kuliah, dan bersifat
spesifik terhadap bahan kajian atau materi pembelajaran mata kuliah tersebut.

Sub-CPMK Mata kuliah (Sub-CPMK) adalah kemampuan yang dijabarkan secara spesifik dari CPMK yang dapat diukur atau diamati dan
merupakan kemampuan akhir yang direncanakan pada tiap tahap pembelajaran, dan bersifat spesifik terhadap materi pembelajaran mata
kuliah tersebut.

Indikator penilaian kemampuan dalam proses maupun hasil belajar mahasiswa adalah pernyataan spesifik dan terukur yang
mengidentifikasi kemampuan atau kinerja hasil belajar mahasiswa yang disertai bukti-bukti.

Kreteria Penilaian adalah patokan yang digunakan sebagai ukuran atau tolok ukur ketercapaian pembelajaran dalam penilaian
berdasarkan indikator-indikator yang telah ditetapkan. Kreteria penilaian merupakan pedoman bagi penilai agar penilaian konsisten dan
tidak bias. Kreteria dapat berupa kuantitatif ataupun kualitatif.

Bentuk penilaian: tes dan non-tes.

Bentuk pembelajaran: Kuliah, Responsi, Tutorial, Seminar atau yang setara, Praktikum, Praktik Studio, Praktik Bengkel, Praktik Lapangan,
Penelitian, Pengabdian Kepada Masyarakat dan/atau bentuk pembelajaran lain yang setara.

Metode Pembelajaran: Small Group Discussion, Role-Play & Simulation, Discovery Learning, Self-Directed Learning, Cooperative
Learning, Collaborative Learning, Contextual Learning, Project Based Learning, dan metode lainnya yg setara.

Materi Pembelajaran adalah rincian atau uraian dari bahan kajian yg dapat disajikan dalam bentuk beberapa pokok dan sub-pokok
bahasan.

Bobot penilaian adalah prosentasi penilaian terhadap setiap pencapaian sub-CPMK yang besarnya proposional dengan tingkat kesulitan
pencapaian sub-CPMK tsb., dan totalnya 100%.

TM=Tatap Muka, PT=Penugasan terstruktur, BM=Belajar mandiri.
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